
 
 

 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

YACHT CLUB STRANDE 
 



 
 

 
  

Herzlich willkommen im MeerRestaurant! 
 
Genieße eine kleine Auszeit direkt an der Kieler Förde – mit herrlichem Meerblick, norddeutscher 
Gastfreundschaft und kulinarischen Genüssen. 
 
Ob gemütliches Frühstück, frischer Fisch, saftige Steaks oder kreative vegetarische Gerichte – unsere Küche 
verbindet regionale Zutaten, saisonale Spezialitäten und beliebte Klassiker mit frischen Ideen. Dabei setzen 
wir auf Qualität und Partner aus der Region, wie Forelli aus Strande. 
 
Unsere hausgemachten Kuchen, Torten und Desserts entstehen mit viel Liebe in unserer eigenen Patisserie. 
 
**Lust, selbst kreativ zu kochen?** Bei unseren Kochkursen kannst du gemeinsam mit unseren Köchen neue 
Geschmackserlebnisse entdecken. Sprich uns gerne an! Das ist auch ein schönes Geschenk für Freunde! 
 



 
 

 
  

Frühstück inklusive einem Heißgetränk           14,9 

Frühstück Bonjour              12,9 

Rührei Solo               5,5 

Obstsalat               7,9

Cremiger Joghurt              7,9 

Zwei ofenfrische Brötchen, Aufschnitt und Käse nach Tagesangebot, hausgemachte Marmelade, Butter, Heißgetränk, 0,1l 
Orangensaft 
 

3 Scheiben Serrano            + 4,5   
3 Scheiben Lachs            +          5,5 
3 Scheiben Roastbeef (kalt)           + 5,5 

1 Croissant, 1 Brötchen, hausgemachte Marmelade, Honig, Brie, Heißgetränk, 0,1l Orangensaft 
 

mit Bacon              6,5 
mit Shrimps              8,5   

frisches Obst nach Tagesangebot 

mit frischem Obst und Honig 

Für Kids (und erwachsene Schleckermäuler)          
 
Croissant mit hausgenachter Marmelade und Nutella         5,5 

Zusätzlich bieten wir für Gruppen ab 6 Personen unser reichhaltiges „Frühstücksbuffet“ am Tisch 
für 23,9 pro Person an.  

Wir bitten um vorherige Reservierung. 

Mini Frühstück „Meer“ (1 Brötchen, Butter, Marmelade oder Wurst oder Käse, Heißgetränk)   7,9 



 
 

 
 
 
 
  

Vorspeisen / Salate / Suppen

Cesar Salat MeerRestaurant mit Knobi Baguette         12,9 
                         

Vorspeisen            

Suppen               

Kürbis- Bruschetta 
Italienisches Rezept norddeutsch interpretiert          8,9 
 

Gratinierter Ziegenkäse auf mild- pikant eingelegtem Gemüse, Baguette                                                     14,9 
 

Anti Pasti Vorspeisen- Teller verschiedene hausgemachte Anti- Pasti mit Knobi Brot     9,9 
            für 2 Personen  16,9 
            + 3 Garnelen   3,6 
 

 

Fischeintopf „Meer Restaurant“ (Fang des Tages) mit Gemüse, mit Baguette                        15,9  
           kleine Portion als Vorspeise  7,9 
Kürbissuppe mit Brot                          8,9 

klein 5,9 
 

+ Hähnchenbrust                  +     5,9 
+ gegrillter Lachs                                                                        +     6,9 
+ 8 Garnelen                                +     8,9 
+ Pilze                    +     4,9 
+ original gegrillter Bacon                  +     1,9 
 

Unsere Empfehlung dazu: Aperol Spritz und Lillet Wild Berry 7,9  

Für unsere kleinen Gäste haben wir unsere Kinderkarte      
 



 
 

 
chutney  

Fleisch                         

Roastbeef (kalt) mit Bratkartoffeln und Remoulade                    19,9 
Bauernfrühstück mit Schinken                                                16,9 
Kalbs- Leber „Berliner Art“ mit Kartoffelstampf, Apfel, Zwiebel                   19,9  
Matrosenteller – Gebratene Hähnchenbrust Bratkartoffeln, Gemüse, Hollandaise                  18,9 
Holsteiner Grünkohl mit Kasseler, Kochwurst, Backe und Bratkartoffeln oder süße Kartoffeln     21,9 
 
 
 
Hirsch - Currywurst „MeerRestaurant“ in Preiselbeer- Currysoße mit Rosmarin Kartoffeln    16,9 
      Oder mit Steakhouse Pommes  
       

Ofenkartoffel mit Sour Cream             
  

mit Beilagen-Salat                         9,9 
+ Hähnchenbrust                  +     6,9 
+ gegrillter Lachs                                                                        +     8,9 
+ 8 Garnelen                                +     8,9 
 

Ofenkartoffel mit 2 Matjesfilets und Hausfrauensoße                    16,9  

Vom der Grillplatte              

mit Knoblauchbaguette, Salsa- Dip und Salatbeilage 
 Steaks 

Matrosen-Cut -180g Rumpsteak                     22,9 
Kapitäns-Cut - 300g Rumpsteak                     29,9  

Beilage 
Ofenkartoffel & Sour Cream                       + 5,9 
gebratene Pilze                        + 6,9 
Bratkartoffeln                                                             + 4,5 
gebratenes Gemüse                        + 5,9 
Steakhaus- Pommes                                                                                                                                                              + 4,9 

Unsere Empfehlung zu Fleischgerichten: Cabernet Sauvignon „Land of Glory“ Glas 0,2   7,9 / Fl. 0,7   26,9                                                                                                                      
 

 Regionales Wild: Aus unseren Wäldern, für uns veredelt:        



 
 

 
Fisch                          

Scholle Bratkartoffeln und Salatbeilage  
              mit Speck              24,9 
 
Pannfisch mit drei verschiedenen Fischfilets, Bratkartoffeln und Senfsauce      24,9 
 
Forelle aus nachhaltiger Zucht von der Strander- Fischfarm Forelli mit Bratkartoffeln und Salatbeilage   24,9 
 
Gegrilltes Lachsfilet mit Pfannengemüse, Safransoße, Kartoffelstampf       26,9 
 
Matjes (2 Filets) nach Hausfrauenart mit Bratkartoffeln         18,9 
 

Pasta                         

Linguine Mediterran         
Mediterranes Gemüse, Ziegenkäse, Kirschtomaten, Oliven         18,9 
 
 

Pasta Meer mit Hummersoße, Garnelen, Lachs          23,9 
 
Pasta Kürbis mit Blattspinat              17,9 
 

                     

Pfannengemüse, Rosmarin- Kartoffeln                     14,9 
 
+ Hähnchenbrust                  +     5,9 
+ gegrillter Lachs                                                                        +     6,9 
+ 8 Garnelen                                +     8,9 
 

 
 
 
 
Zusätzlich wechselnde Tagesangebote  

Pfannengemüse               

Unsere Empfehlung dazu: Pauser Weißburgunder Glas 0,2   7,5 / Fl. 0,7   26,9                                                                                                                      
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Dessert FRISCH NACH TAGESANGEBOT. Bitte nachfragen        

Aus unserer hauseigenen Patisserie             

Aus unserer Patisserie 
Heiße Beerenfrüchte mit Vanilleeis, dazu Schlagrahm          6,9 
 
Affogato al caffé – Espresso mit einer Kugel Vanille oder Walnusseis       4,4 
 
Hausgemachter Brownie mit Vanilleeis           8,5 
Tiramisu               7,9 
Creme Brûlée               8,9  
Unsere Eissorten: Vanille, Pistazie, Walnuss, Erdbeere, Schokolade, Cassis & Zitronen- Sorbet  je Kugel 1,9 
 
Dessert wie Panna Cotta und Früchtebecher nach Tagesangebot 
                                                                           

Frische Desserts, Kuchen und Torten nach Tagesangebot 
 
Wir bieten auch Kuchen und Torten im Außerhausverkauf an. 
 
 

 
Für unsere kleinen Gäste bieten wir unsere zusätzliche Kinderkarte  

Unsere Empfehlung dazu: Espresso Macchiato   
 

Information zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen 
und Zusatzstoffen erhalten Sie auf Nachfrage bei 
unserem Servicepersonal oder in der separat 
ausliegenden Allergeninformation 



 
 

 
 
 
 
 
  


