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Lass es dir schmecken!

Schon, dass wir dich in unserem einzigartigen MeerRestaurant begriiflen und verwoéhnen dirfen.

Starte deinen Tag mit einem leckeren Friihstiick und einem unvergleichlichen Blick Giber die Kieler Forde —am
liebsten bei Sonnenaufgang.

Von mittags bis abends erwarten dich fangfrischer Fisch, saftige Steaks und abwechslungsreiche vegetarische
Gerichte, die du bei frischer Meeresbrise genieRen kannst. Dabei legen wir grollen Wert auf Regionalitat:
Unsere Forellen beziehen wir beispielsweise von Forelli Strande, Wurst- und Kasespezialitaten fur unser
Fruhstick stammen vorwiegend aus regionalen Betrieben, und viele weitere Zutaten kommen direkt aus
Schleswig-Holstein.

Unsere Kuchen, Torten und Desserts fertigen wir mit viel Liebe in unserer hauseigenen Patisserie.

Oeivyy MeerRestaurayt

*alle Preise sind in Euro




Zwei ofenfrische Brotchen, Aufschnitt und Kase nach Tagesangebot, hausgemachte Marmelade, Butter, HeiRgetrank, 0,1l
Orangensaft

3 Scheiben Serrano + 4,5
3 Scheiben Lachs + 4,9
3 Scheiben Roastbeef (kalt) + 5,5

1 Croissant, 1 Brotchen, hausgemachte Marmelade, Honig, Brie, HeiRgetrank, 0,11 Orangensaft

mit Bacon 5,9
mit Shrimps 7,9

frisches Obst nach Tagesangebot

Fr

mit frischem Obst und Honig

Croissant mit hausgenachter Marmelade und Nutella 5,5

Zusitzlich bieten wir fiir Gruppen ab 6 Personen unser reichhaltiges , Friihstiicksbuffet” am Tisch

fiir 23,9 pro Person an.
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Unsere Empfehlung dazu: Aperol Spritz und Lillet Wild Berry 7,9

< Bruschetta
O auf traditionelle Art 7,9
—_ Gratinierter Ziegenkadse mit Rosmarin- Honig, Preiselbeeren, Baguette 14,9
2] Anti Pasti Vorspeisen- Teller verschiedene hausgemachte Anti- Pasti mit Knobi Brot 9,9
-c flir 2 Personen 16,9
(D + 3 Garnelen 3,2
(7-, : Calamari gegrillt mit roten Zwiebeln, Tomatenwiirfel, Knoblauch Baguette 13,9
rD Lachs Tatar auf Rosti Taler mit Avocado Creme 16,9
Flammkuchen mit Speck und Zwiebeln 10,9
\ mit Lachs und Frischkase 13,9
m mit Garnelen 14,9
m mit Feigen, Ziegenkase 13,9
mit Pfifferlingen 13,9
Q)
S
Fischeintopf ,,Meer Restaurant” (Fang des Tages) mit Gemiise, mit Baguette 15,9
™~ kleine Portion als Vorspeise 7,9
m Pfifferling Rahmsuppe mit Brot 8,9
C klein 5,9
rD + Hahnchenbrust + 5,9
- + gegrillter Lachs + 6,9
+ 8 Garnelen + 8,9
+ Pfifferlinge + 4,9

Fiir unsere kleinen Gaste haben wir unsere Kinderkarte




Unsere Empfehlung zu Fleischgerichten: Cabernet Sauvignon ,Land of Glory“ Glas0,2 7,9/F.0,7 26,9

Roastbeef (kalt) mit Bratkartoffeln und Remoulade 19,9
Bauernfriihstilick mit Schinken 16,9
Kalbs- Leber ,,Berliner Art” mit Kartoffelstampf, Apfel, Zwiebel 19,9

Hirsch - Currywurst in Preiselbeer- CurrysofRe mit Rosmarin Kartoffeln 14,9
Oder mit Steakhouse Pommes

mit Knoblauchbaguette, Salsa- Dip und Salatbeilage

Steaks

Matrosen-Cut -180g Rumpsteak 22,9
Kapitdns-Cut - 300g Rumpsteak 29,9

Beilage

Ofenkartoffel & Sour Cream +5,9
gebratene Pilze +6,9
Bratkartoffeln +4,5
gebratenes Gemiise +5,9
Steakhaus- Pommes +4,5
Pfifferlinge +6,9
mit Beilagen-Salat 9,9
+ Hahnchenbrust + 59
+ gegrillter Lachs + 6,9
+ 8 Garnelen + 89

Ofenkartoffel mit 2 Matjesfilets und HausfrauensofRe 16,9



Unsere Empfehlung dazu: Pauser WeiBburgunder Glas0,2 7,5/Fl.0,7 26,9

Scholle Bratkartoffeln und Salatbeilage

mit Speck 24,9
Pannfisch mit drei verschiedenen Fischfilets, Bratkartoffeln und Senfsauce 23,9
Forelle aus nachhaltiger Zucht von der Strander- Fischfarm Forelli mit Bratkartoffeln und Salatbeilage 23,9
Fischcurry Fischauswahl, Mango und Gemiise mit Duftreis 22,9
Gegrilltes Lachs- Filet mit Schmorgemiise auf KrautersoRRe und Kartoffel- Basilikum- Plree 23,9
Matjes (2 Filets) nach Hausfrauenart mit Bratkartoffeln 17,9

Linguine Mediterran
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Mediterranes Gemiuse, Ziegenkdse, Kirschtomaten, Oliven 18,9
Linguine al Arrabiata in pikanter Tomaten- GemisesoRe mit gegrillten Garnelen 19,9
Pasta Meer mit HummersoRe, Garnelen, Lachs 22,9
Pasta Pfifferlinge 18,9
Gegrilltes Pfannengemiise, Rosmarin- Kartoffeln 13,9
+ Hahnchenbrust + 59
+ gegrillter Lachs + 6,9

+ 8 Garnelen + 8,9




Unsere Empfehlung dazu: Espresso Macchiato

Aus unserer Patisserie

HeilRe Beerenfriichte mit Vanilleeis, dazu Schlagrahm 6,9
Affogato al caffé — Espresso mit einer Kugel Vanille oder Walnusseis 4,4
Tiramisu 7,9
Creme Brilée 8,9
Unsere Eissorten: Vanille, Pistazie, Walnuss, Erdbeere, Schokolade, Cassis & Zitronen- Sorbet je Kugel 1,9

Dessert wie Panna Cotta und Friichtebecher nach Tagesangebot

Frische Desserts, Kuchen und Torten nach Tagesangebot

Wir bieten auch Kuchen und Torten im AuBerhausverkauf an.

FlUr unsere kleinen Gaste bieten wir unsere zusatzliche Kinderkarte

Information zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen
und Zusatzstoffen erhalten Sie auf Nachfrage bei
unserem Servicepersonal oder in der separat
ausliegenden Allergeninformation




